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GRANOLLERS

 Municipi de 61.983 habitants
 Capital del Vallès Oriental
 Departament de salut pública i consum: 12 persones
 Participació en els cercles des del principi (2010)



Anàlisis de les dades 2020

Indicador: Nombre de denuncies rebudes sobre 10.000 habitants

!



Evolució històrica a Granollers

Indicador: Nombre de denuncies rebudes sobre 10.000 habitants



Comparativa amb altres municipis (tram de població)

Indicador: Nombre de denuncies rebudes sobre 10.000 habitants



Anàlisis de les denuncies rebudes

Consulta al registre de denuncies

Principal motiu
Productes a la venta que han superat la data de venciment

Hipòtesis
Fet puntual pel COVID ? / Mala gestió ?



Actuació resultant de l’anàlisi de dades

Increment de les denúncies

+
Llei 3/2020, de l'11 de març, de prevenció de les 

pèrdues i el malbaratament alimentaris

=
ESTUDI DE LES DATES DE VENCIMENT EN ESTABLIMENTS 

MINORISTES DE QUEVIURES A GRANOLLERS



Plantejament de l’estudi

Objectiu

 Comprovar si fan un control correcte de les dates de venciment.
 Detectar en quin tipus d’establiment hi ha més incompliment.

 Detectar quins productes són els que es troben més sovint a la venda un cop 
superada la data de venciment.

Finalitat

 Donar eines adequades al comerç minorista per a millorar el control de les 
dates de venciment dels productes.

 Reduir el malbaratament alimentari en aquest sector.

 



Metodologia

ESTABLIMENTS

Número d’establiments: 60 (80% del cens)

Mostra estratificada segons:

 Cadenes
 Franquícies
 Independents

PRODUCTES

Número de productes: 1576 (3 de cada tipus)

Productes refrigerats
 embotits o formatges llescats
 vegetals de 4a gamma
 plats cuinats llestos pel consum
 postres làcties
 carn o peix envasat

Productes congelats
 gelats i postres llestos pel consum
 plats cuinats llestos pel consum sense cocció
 verdures, carn o peix congelats que cal cuinar per consumir

Productes que no necessiten fred
 conserves i plats cuinats llestos pel consum
 aliments infantils
 brioixeria industrial
 begudes 

POBLACIÓ Comerços minoristes d’alimentació que venguin productes envasats (CCAE 4711 i 4729)



Protocol d’inspecció

Data de venciment

 Tots els productes inspeccionats es troben dins la data de venciment.
 Hi ha a la venda productes que han superat la data de consum preferent.
 Hi ha a la venda productes que han superat la data de caducitat.

Maneig dels productes a retornar 

 A la dependència de venda de manera que el consumidor hi pot accedir.
 Al magatzem però no s’indica que es tracta de productes retirats.
 Al magatzem i s’indica que es tracta de productes retirats.



Variable establiment – Data de venciment

UNITATS PERCENTATGE

Establiments amb producte que ha 
superat la data de venciment 26 43,33%

Respecte al 
total

Respecte al tipus 
d’establiment

Cadena 3 5,00% 18,75%

Franquícia 2 3,33% 33.33%

Independents 21 35,00% 55,26%

Establiments diana



 25% correcte
 69% de les cadenes

 0% de les franquícies

 10% dels independents

 43% al magatzem sense identificar
 19% de les cadenes

 50% de les franquícies

 53% dels independents

 32% a la botiga sense identificar
 12% de les cadenes

 50% de les franquícies

 37% dels independents

Variable establiment - Maneig dels productes a retornar

Alerta, molts treballadors 

Pràctica que cal corregir !

!



Variable producte: principals conclusions

UNITATS 
(grup)

PERCENTATGE RETIRATS 
(paquets)

Productes fora la 
data de venciment

78 4,95% 263

Data de caducitat 11 0,70% 21

Data de consum 
preferent

67 4,25% 242

Productes dins la 
data de venciment

1498 95,05%

Risc sanitari 
evitable

Malbaratament 
evitable



 Mitjana: 67 dies

 Refrigerats: 10,8 dies
 Embotits llescats

 Dades extremes (451 dies)

 Mitjana: 5,8 dies

 Més inestables: 1 dia
 Carn i peix cru

 Més estables: 9,1 dies
 Menjars preparats
 Postres làcties
 Embotits llescats

Variable producte: Segons tipus de producte

DATA DE CADUCITAT

 Tots productes refrigerats

 DATA DE CONSUM PREFERENT

 43% productes no peribles 
 39% refrigerats
 17% congelats

!
!



Conclusions de l’estudi

 Pla de control de la vida útil dels productes (independents)

 Podria reduir el malbaratament alimentari un 4,95%

 Control sistemàtic de les dates

 No peribles: 1 cop al mes
 Refrigerats: 1 cop a la setmana
 Especial atenció en plats preparats, postres làcties i embotits llescats

 Moure proactivament els productes (ofertes, condicions de retorn)

 Pla de maneig dels aliments retornats (tots)

 El 58% dels productes que han superat la data podrien haver sigut donats.

 Separació i identificació dels productes retirats de la venda.

 Protocol per a fer donacions (criteris i entitats socials).

 



Actuacions derivades de l’estudi

 Què s’entén per data de caducitat i data 
de consum preferent?

 Què puc fer per evitar que els productes 
superin la data de venciment?

 Que puc fer si un producte li falta poc per 
superar la data de venciment?

 I si ja l’ha superat?

 Com puc fer una donació?

 Quines entitats social hi ha a Granollers?







CONCLUSIÓ

Recollir i comparar dades

Tenir informació i analitzar-la

Centrar les accions a realitzar

Optimitzar els recursos

Els CCMSA són una bona eina



MOLTES GRÀCIES

www.granollers.cat
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