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Codi fitxa 

00.02 

CONDICIONS TECNICOSANITÀRIES GENERALS 

VENDA AMBULANT O NO SEDENTÀRIA 

Definició de l’activitat:  

Venda efectuada pels comerciants fora d’un establiment comercial permanent sigui quina sigui 
la seva periodicitat i el lloc on es dugui a terme.  

L’exercici de la venda ambulant i no sedentària es podrà realitzar en mercats ocasionals o 
periòdics, en fires, festes i d’altres celebracions, etc. 

Aquest tipus de venda es sol fer en parades o vehicles i remolcs. 

Normativa general 

 Reglament (CE) núm. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de 2004, 
relatiu a la higiene dels productes alimentaris (DOCE L 139, 30/04/2004)  

 Reial Decret 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s’estableixen els criteris sanitaris de l’aigua 
de consum humà (BOE núm. 45 de 21/02/2003) 

Normativa sanitària específica 

 Llei 7/1996, de 15 de gener, d’ordenació del comerç minorista (BOE núm. 15 de 

17/01/1996).  

 Decret legislatiu 1/1993, de 9 de març, sobre comerç interior, pel qual s’aprova la refosa en 
un text únic dels preceptes de la Llei 1/1983, de 18 de febrer, i la Llei 23/1991, de 29 de 
novembre (DOGC núm. 1748 de 25/05/1993). 

 Cada producte estarà sotmès a les condicions de venda establertes a la seva 
Reglamentació tecnicosanitària i norma de qualitat específica. 

Condicions higienicosanitàries 

Veure fitxa 00.08 en cas de realitzar l’activitat ambulant d’elaboració a més de la venda 
d’aliments. 
 
Condicions dels locals o establiments de venda ambulant: carpes, paradetes, vehicles, 
remolcs de venda ambulant: 

 Situats, dissenyats, construïts i conservats de manera que es previngui el risc de 
contaminació dels aliments i la presència d’insectes i altres animals (Reglament (CE) núm. 
852/2004, capítol III de l’annex II). 

 Superfícies en contacte amb els aliments: en bon estat, fàcils de netejar i desinfectar i de 
materials llisos, rentables, resistents a la corrosió i no tòxics (Reglament (CE) núm. 
852/2004, capítol III de l’annex II). 

 Els estris i productes de neteja i desinfecció s’han d’emmagatzemar aïllats. Els productes de 
neteja han d’estar en els seus envasos originals i degudament etiquetats. 

 Disposar de cubells d’escombraries amb tapa i accionament no manual. 

 Disposar del equips de fred (neveres/congeladors) i de calor necessaris per conservar i/o 
mantenir els aliments a temperatura adequada. Cal que es disposi de termòmetre. 

En el cas de que l’establiment estigui a l’aire lliure, disposar d’alguna estructura que faci la 
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funció de sostre per protegir als aliments, com podria ser un tendal. Així mateix, cal disposar 
d’equips necessaris perquè els aliments estiguin protegits adequadament, com poden ser les 
vitrines expositores.  

Condicions dels emplaçaments de venda 

 Les zones on s’emplacin les parades han d’estar allunyades de focus de contaminació que 
puguin posar en perill la seguretat alimentària. En aquest sentit, els terres han d’estar 
pavimentats. 

 Cal proveir d’electricitat a les parades que ho precisin per dur a terme la seva activitat en 
condicions adequades. 

 Cal que els manipuladors d’aliments disposin de serveis higiènics propers (inclòs un 
rentamans amb assecat higiènic de les mans, instal·lacions sanitàries higièniques) 
(Reglament (CE) núm. 852/2004, capítol III de l’annex II). 

 Cal que hi hagi un punt d’aigua potable a la zona, com per exemple una font pública, per a 
que els manipuladors d’aliments puguin anar a buscar-ne en cas que en necessitin 

(Reglament (CE) núm. 852/2004, capítol III de l’annex II). 

Condicions específiques 

Comunicació prèvia d’inici de l’activitat: 

 El titular de l’activitat té l’obligació de fer una comunicació prèvia per informar de l’inici de 
l’activitat a l’Ajuntament on té la raó social. Si tenen un establiment fix es registraran al 
municipi on tinguin aquest establiment. Aquesta comunicació prèvia es farà mitjançant la 
presentació d’un model de comunicació i inscripció al registre municipal, facilitat per 
l’Ajuntament, que serà condició única i suficient per al tràmit d’inscripció de l’establiment al 
Registre municipal d’establiments minoristes d’alimentació, sense perjudici de la posterior 
verificació documental o inspecció. 

Autorització administrativa o permís per a l’ocupació de la via pública per vehicles i 
remolcs de restauració ambulant: 

 Els ajuntaments són els responsables de concedir el permís d’ocupació de la via pública per 
exercir l’activitat en el seu terme municipal. El titular, haurà de sol·licitar una autorització o 
permís a l’ajuntament respectiu per a cada emplaçament del vehicle o remolc, concretant les 
dates i horaris en què es portarà a terme l’activitat. La sol·licitud de permís per a l’ocupació 
de la via pública anirà acompanyada de la Declaració responsable per a l’autorització de la 
venda de productes alimentaris en mercats no sedentaris, fires i altres esdeveniments que 
reunirà les condicions que exigeix la normativa específica del producte comercialitzat i que a 
més adjuntarà el número de cens alimentari o bé la sol·licitud segellada d’inscripció al 
Registre municipal d’establiments minoristes d’alimentació del municipi on l’activitat té la seu 
social. L’ajuntament decidirà les actuacions de vigilància i control oficial a realitzar en cada 
cas, ajustades a criteri de risc de producte i grau de manipulació. 

Altres consideracions  

 Per a la valoració de les condicions sanitàries dels productes alimentaris comercialitzats en 
els mercats caldrà tenir en compte la norma sectorial específica (veure fitxa corresponent).  
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