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01.06 CARN I DERIVATS CARNISSERIA DE PRODUCTES CARNIS

Denominacié comercial

Establiments on es venen productes de xarcuteria com embotits curats i altres productes carnis.

Xarcuteries.

Definicié de I’activitat

Carnisseria en la que no es ven carn fresca siné exclusivament productes carnis: productes
sotmesos a tractaments de dessecacié, coccio, salaé (com el pernil cuit, les llonganisses, etc.),
els greixos animals fosos i els llardons.

Normativa sanitaria horitzontal

= Reglament (CE) nim. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril de
2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris (DOCE L 139, 30/04/2004).

= Reial Decret 140/2003, de 7 de febrer, pel qual s’estableixen els criteris sanitaris de 'aigua
de consum huma (BOE num. 45 de 21/02/2003).

Normativa sanitaria especifica

= Reial Decret 474/2014, de 13 de juny, pel qual s’aprova la norma de qualitat de derivats
carnis (BOE num. 147, de 18/06/14).

= ORDRE ARP/304/2005, d'1 de juliol, per la qual es determinen els productes tipics
tradicionals que poden elaborar les carnisseries-cansaladeries de Catalunya (DOGC
nam. 4423, de 1'11/07/2005).

= Reial Decret 1376/2003, de 7 de novembre, pel qual s’estableixen les condicions sanitaries
de produccié, emmagatzematge i comercialitzacié de carns fresques i els seus derivats en
els establiments de comercialitzacié al por menor (BOE nam. 273 de 14/11/2003).

= Normes de qualitat dels diferents productes

Condicions tecnicosanitaries

Veure fitxa 00.01 Condicions tecnicosanitaries generals. Establiment venda minorista.

Dependéncies de venda RD 1376/2003, capitol | de I'annex:

» Han de disposar de mostradors, vitrines o altres elements per a I'exposicié al public dels
productes frescos (refrigerats o congelats), que siguin frigorifics i evitin possibles
contaminacions. Han de disposar de termometre.

= Cal disposar d’instal-lacions frigorifiques per a la conservacio, en refrigeracié o congelacio,
de matéries primeres i productes que ho necessitin. Han de disposar de termometre.

La informacio recollida a les fitxes s’actualitza d’acord amb les normatives publicades
Data de I'ultima actualitzacio: juliol 2021.
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= En cas que els productes no necessitin conservar-se en fred, els elements d’exposicid
evitaran igualment el contacte o manipulacié d’aquests per part del public, excepte que es
tracti de conserves o productes envasats en materials impermeables i degudament
etiquetats.

= S’ha de disposar de rentamans d’accionament no manual, proveit d’aigua potable freda i
calenta i assecat higiénic de les mans.

= S’ha de disposar d’'una taula o un altre element similar, destinat a la manipulacié i preparacio
de les carns i altres productes, construida amb materials autoritzats i de facil neteja i
desinfeccié.

= Els equips, recipients i estris de treball han de ser de materials de facil neteja i desinfeccid i
resistents a la corrosio.

= Disposar de recipients especials, estancs, de materials inalterables, de facil neteja i
desinfeccié i amb tapa per als productes alimentaris de rebuig per al consum huma. S’han
d’identificar al seu exterior com "REBUIG” o "MER" (materials especificats de risc).

= S’ha d’evitar la incidencia directa dels raigs solars sobre tota classe de productes.
= A la zona de venda, el nimero de registre municipal haura de figurar en un lloc visible del

mostrador, juntament amb l'expressié: «Venda directa al consumidor» (RD_1376/2003,
article 4).

Altres consideracions

» Les temperatures d’emmagatzematge, conservacio, transport i venda son: (RD _1376/2003
capitol Il de I'annex)

o Entre <2°C a <7 °C per als preparats de carn sera segons la matéria primera i 'espécie
animal de la que s’obtingui.
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